
de Fundació
Viver de Bell-lloc

#TeiximOportunitats
#TeiximComunitat

SEGONS

 Ventresca de lluç estofada amb pèsols i ou dur.
Cuixa de pollastre rostit al forn amb prunes, pastanaga i patates.

Remenat d'Ous de La Tavella amb tòfona, barreja de bolets i alls tendres.
Aletes a la llima mediterrània amb xips de verdura.

Pa i aigua o copa de vi o canya de cervesa
(refresc suplement de 1.50€)

16€ (IVA inclòs)

POSTRES

Pa de pessic de xocolata blanca amb salseta de fruits del bosc.
Iogurt de la fageda amb fruita variada.
Crema de taronja amb sucre cremat.

Pastís de formatge amb formatge d’ovella curat, parmesà i coulis de maduixes.

@lafabricabartextil

Informació d’al·lèrgens
Tot i els nostres esforços, no podem garantir l'absència total de contaminació creuada, per la qual cosa tots els
productes poden contenir traces d'al·lèrgens. Per a qualsevol consulta o aclariment, et convidem a parlar amb la
persona responsable de sala, que estarà encantada d'ajudar-te.

PRIMERS

Hummus d'albergínia fumada amb totopos, crudités de pastanaga i olives negres.
Escalivada amb anxoves, formatge de cabra i emulsió de piparra.
Amanida amb bacallà esqueixat, tomàquet, olives negres i ceba.

Espaguetis amb crema de formatge blau, nous i melmelada de pera.

Menú setmanal 18/03/25


