
de Fundació
Viver de Bell-lloc

#TeiximOportunitats
#TeiximComunitat

SEGONS

Filet de porc amb demi-glace i parmentier de patata
Lluç al forn amb patata panadera i salsa de pernil

Remenat d’Ous La Tavella amb tòfona, barreja de bolets i alls tendres
Aletes a la llima mediterrània amb xips de verdura

Pa i aigua o copa de vi o canya de cervesa
(refresc suplement de 1.50€)

16€ (IVA inclòs)

POSTRES

 “Jardí” de Red Velvet
Iogurt de La Fageda amb granola i mel

Carpaccio de pinya amb gerds liofilitzats i menta
Pastís de formatge amb formatge d’ovella curat, parmesà i coulis de maduixa

@lafabricabartextil

Informació d’al·lèrgens
Tot i els nostres esforços, no podem garantir l'absència total de contaminació creuada, per la qual cosa tots els
productes poden contenir traces d'al·lèrgens. Per a qualsevol consulta o aclariment, et convidem a parlar amb la
persona responsable de sala, que estarà encantada d'ajudar-te.

PRIMERS

Hummus d’albergínia fumada amb totopos, crudités de pastanaga i olives negres
Escalivada amb anxoves, formatge de cabra i emulsió de piparra

Espaguettis amb crema d’espinacs i ricotta
Amanida thai de pollastre amb col llombarda, pastanaga  salsa de cacauet i soja

Menú setmanal 01/04/25


