
SEGONS

Secret amb salsa de vermut i patates a les fines herbes

Suprema de salmó amb hummus de remolatxa, adobats i tàperes fregides

Ou a 64ª amb parmentier trufat i encenalls de pernil

Pernilets de pollastre amb prunes i moniato

Falàfel de llentilles amb salseta de iogurt

Fideuada de peix amb musclos i calamar

Entrecot de vedella, salsa de cervesa i patates rústiques (supl. 2 €)

Bacallà amb espuma de Mel Alemany i sobrassada (supl. 2 €)

#TeiximOportunitats
#TeiximComunitat

@lafabricabartextil

PRIMERS

Crema de pèsols a la menta amb cruixent de botifarra

Macarrons a la bolonyesa de verdures i formatge

Amanida de pera amb formatge blau, nous i vinagreta de Mel Alemany

Cigrons estofats amb xistorra i espinacs

Bròquil amb patata al vapor

Wok d’arròs basmati amb verdures a juliana i llagostins

Caragols a la llauna amb allioli (supl. 2 €)

Esqueixada de bacallà: carpaccio de bacallà amb tàrtar de tomàquet,

olives i ceba tendra (supl. 2 €)

Menú



de Fundació
Viver de Bell-lloc

#TeiximOportunitats
#TeiximComunitat

@lafabricabartextil

Informació d’al·lèrgens
Tot i els nostres esforços, no podem garantir l'absència total de contaminació creuada,
per la qual cosa tots els productes poden contenir traces d'al·lèrgens. Per a qualsevol
consulta o aclariment, et convidem a parlar amb la persona responsable de sala, que
estarà encantada d'ajudar-te.

Menú

postres

Fruita del temps

Peres al vi negre amb crumble

Cremós de xocolata amb rosquillons de croissant

Pastís de formatge d’ovella curat i parmesà

Crema catalana

Iogurt La Fageda amb coulis de figa

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla (supl. 2 €)

Pa i aigua o copa de vi o canya de cervesa
(refresc suplement de 1.50€)

16€ (IVA inclòs)


